
   VOORGERECHTEN
POMPOEN-KOKOS SOEP VAN SOUPALICIOUS, MET BROOD 

ERWTENSOEP MET ROOKWORST EN ROGGEBROOD MET KATENSPEK 

BRUSCHETTA MET TOMATENSALSA EN BASILICUM  

PARMAHAM MET BROOD EN OLIJVENTAPENADE     

CALAMARES MET KNOFLOOKSAUS        

CAPRESE MET MOZZARELLA, TOMAAT,  BASILICUM EN BALSAMICODRESSING 

CARPACCIO MET PESTO DRESSING     

HOOFDGERECHTEN 
KIPSATÉ MET VERSE FRITES, PINDA-SAUS, ATJAR EN INDISCHE BOONTJES

BEEFBURGER MET VERSE FRITES, KAAS, BACON, TOMAAT, UI, 

   AUGURK EN HUISGEMAAKTE SAUS

‘REDEFINE MEAT’ BURGER PLANTAARDIGE NIEUW-VLEES BURGER MET VERSE   

   FRITES, TOMAAT, KAAS, AUGURK, UI EN HUISGEMAAKTE SAUS

KIPBURGER MET VERSE FRITES, TOMAAT, UI, AUGURK EN SRIRACHA-MAYO

RODE-BIET BURGER MET VERSE FRITES, AVOCADO, TOMAAT, UI EN AUGURK

BLACK ANGUS STEAK MET VERSE FRITES, PEPERSAUS OF SALIEBOTER, 180 gr.

WINTERSPECIALS 
WINTERS’ STOOFVLEES MET AARDAPPELPUREE

STAMPPOT VAN DE WEEK VRAAG ERNAAR! (KAN OOK VEGA)

KAASFONDUE VANAF 2 PERSONEN, MET BROOD & GROENTEN   PER PERSOON:

    RAVIOLI
HUISGEMAAKT DOOR GIOIA AMSTERDAM

PORTIE S € 14.50 PORTIE L € 18.50

RAVIOLI DI SPINACI MET SPINAZIE, RICOTTA EN PARMEZAAN

RAVIOLI DI ZUCCA MET POMPOEN, GEITENKAAS EN PECANNOTEN

RAVIOLI DI GAMBERI MET GAMBA, BUFFELRICOTTA, PETERSELIE & CITROEN

ONZE RAVIOLI WORDEN GESERVEERD MET SALIEBOTER 

SALADES
SALADE GEITENKAAS MET HONING, PEER EN WALNOOT

SALADE SEIZOENSGROENTEN MET TOMAAT EN HUMMUS

SALADE GEROOKTE ZALM MET AVOCADO EN KAPPERTJES

DESSERTS 
APPELTAART MET VANILLE-IJS EN SLAGROOM

CHOCOLADE BROWNIE MET VANILLE-IJS EN SLAGROOM

AFFOGATO VANILLE-IJS MET ESPRESSO (SCHEUTJE LIKEUR? + € 3.00)  

 

KOFFIE

CAPPUCCINO

KOFFIE VERKEERD

ESPRESSO

€ 17.50

€ 17.50

€ 17.50

€ 9.50

€ 9.50

€ 6.50

€ 3.20

€ 3.60

€ 3.60

€ 3.20

DUBBELE ESPRESSO

LATTE MACCHIATO

THEE

VERSE MUNT/GEMBERTHEE

€ 5.50

€ 3.90

€ 3.20

€ 4.00

€ 8.50

€ 8.50

€ 9.50

€ 10.50

€ 10.50

€ 10.50

€ 10.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 19.50 

€ 19.50

€ 24.50

€ 19.50

€ 16.50

€ 18.50



    APPETIZERS
PUMPKIN-COCONUT SOUP FROM SOUPALICIOUS, WITH BREAD 

DUTCH PEASOUP WITH SMOKED SAUSAGE, RYE-BREAD AND BACON 

BRUSCHETTA WITH TOMATO SALSA AND BASIL  

PARMA HAM WITH BREAD AND OLIVE SPREAD     

CALAMARES WITH GARLIC SAUCE        

CAPRESE WITH MOZZARELLA, TOMATO,  BASIL, AND BALSAMIC VINEGAR 

CARPACCIO WITH PESTO DRESSING     

 MAIN DISHES 
CHICKEN SKEWER WITH FRESH FRIES, PEANUT SAUCE,

   INDONESIAN BEANS & VEGGIES 

BEEF BURGER WITH FRESH FRIES, CHEESE, BACON, TOMATO, 

    AND HOMEMADE BURGER SAUCE

‘REDEFINE MEAT’ BURGER PLANT-BASED NEW-MEAT BURGER WITH 

 FRESH FRIES, CHEESE, TOMATO, ONION AND HOMEMADE BURGER SAUCE

CHICKEN BURGER WITH FRESH FRIES, TOMATO, ONION, PICKLES 

    AND SRIRACHA-MAYO

BEETROOT BURGER WITH FRESH FRIES, AVOCADO, TOMATO, ONION, AND PICKLES

BLACK ANGUS STEAK WITH FRESH FRIES, PEPPERSAUCE OR SAGE BUTTER 180 gr.

 WINTERSPECIALS 
WINTER’S BEEFSTEW WITH MASHED POTATOES

DUTCH ‘STAMPPOT’ OF THE WEEK ASK FOR IT! (VEGETARIAN POSSIBLE)

CHEESEFONDUE FROM 2 PERSONS, WITH BREAD AND VEGETABLES    PER PERSON:

    RAVIOLI 
HOMEMADE BY GIOIA AMSTERDAM

PORTION SIZE S € 14.50 PORTION SIZE L € 18.50

RAVIOLI DI SPINACI WITH SPINACH, BUFFALO RICOTTA & PARMESAN

RAVIOLI DI ZUCCA WITH PUMPKIN, GOAT CHEESE AND PECAN NUTS

RAVIOLI DI GAMBERI WITH GAMBA, BUFFALO RICOTTA, PARSLEY & LIME

OUR RAVIOLI ARE SERVED WITH SAGE BUTTER

SALADS
GOAT CHEESE SALAD WITH HONEY, PEAR AND WALNUTS

SEASONAL VEGETABLES SALAD WITH TOMATO AND HUMMUS

SMOKED SALMON SALAD WITH AVOCADO AND CAPERS

DESSERTS 
APPLE PIE WITH VANILLA ICE CREAM AND WHIPPED CREAM

CHOCOLATE BROWNIE WITH VANILLA ICE CREAM AND WHIPPED CREAM

AFFOGATO VANILLA ICE CREAM W/ ESPRESSO (DASH OF LIQUEUR? + € 3.00) 

BLACK COFFEE

CAPPUCCINO

CAFE LATTE

ESPRESSO

€ 3.20

€ 3.60

€ 3.60

€ 3.20

€ 9.50

€ 9.50

€ 6.50

€ 8.50

€ 8.50

€ 9.50

€ 10.50

€ 10.50

€ 10.50

€ 10.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 24.50

€ 19.50

€ 16.50

€ 18.50

DOUBLE ESPRESSO

LATTE MACCHIATO

TEA

FRESH MINT/GINGER TEA

€ 5.50

€ 3.90

€ 3.20

€ 4.00

€ 17.50

€ 17.50

€ 17.50


